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INLEIDING VAN DE HERTALER 


Er staan enkele aanwijzingen in de tekst over het lucht- en 
waterdicht afsluiten van de flesjes waarin aas is opgeslagen. 
Onduidelijk is, hoe de vissen er dan op af kunnen komen. 


Vrijwel elke alinea begint met “Item”, ‘Evenzo’. Een uitzon- 
dering vormt hoofdstuk 26. 


De tekst kent geen witregels, maar omwille van de duidelijk- 
heid zijn in deze hertaling de hoofdstukken door witregels 


gemarkeerd. 


Het werk kent twee identieke afbeeldingen, namelijk bij het le 
en 27e hoofdstuk. 


Aan het einde van het werk komen vissen aan bod waarvan de 
huidige namen nergens te achterhalen waren. 


Ruud Muschter. 


HET OMSLAG 
Dit boekje leert hoe men vogels kan vangen. 
En hoe men vissen kan vangen met de handen en anderszins. 


En ook op welke tijden van het jaar tedere vis op zijn best is. 


DE TEKST 

















Het le hoofdstuk leert hoe men vogels, eenden en allerlei 
vogels kan vangen. 
































Evenzo moet men tormentil nemen en die in goede wijn koken. 
Kook er daarna tevens koren of gerst in, en werp dat aas op de 
plek die voor de vogels bereid is. Dan eten ze dat koren met de 
wortels op en worden daarvan net alsof ze dronken zijn, zodat 
ze niet kunnen vliegen. Ze vallen neer op de grond. En dit is in 
de winter beter en gemakkelijker wanneer er veel sneeuw ligt. 


Het 2e hoofdstuk leert een andere manier om vogels en eenden 
te vangen met de handen. 


Evenzo neem gerst en werpt die op de plek waar de vogels hun 
woningen hebben, en wel omdat ze dan aan die plekken gewend 
raken. Neem daarna meer gerstemeel en ossengal. Meng het 
tezamen en maak daar een pap van. Doe de pap op een schoon 
bordje. Daarvan eten dan de vogels en dan worden de vogels zo 
zwaar, dat ze niet meer kunnen vliegen, zodat men ze dan met 
de handen kan vangen. 


Het 3e hoofdstuk leert nog een andere manier. 





Al 














Evenzo neem gerst en vliegenzwam, meng die samen en kook 
het met elkander. Maak een drankje of papje daarvan en strijk 
dat op een bordje en legt het omtrent waar de vogels hun 
woningen hebben. Daarvan zullen ze eten en als zij daarvan 
gegeten hebben, worden zij zwaar als varkens. En dan kan men 
ze met de handen vangen. 


Om vissen te vangen. 
Het 4e hoofdstuk leert hoe men met de handen vissen kan 
vangen. 


Evenzo neem een loot kamfer, een loot witte meel, een loot 
reigerreuzel en een loot van de voornoemde vogels bijeen, en 
stamp dat tot poeder. Meng het allemaal door elkander. Maak 
daaruit een zalf. Ge moogt daartoe ook een loot boomolie 
nemen. En wanneer gij wilt vissen, zalf dan de handen en de 
scheenbenen ermede, voor en achter, dan zult ge daarvan veel 
wonderlijks zien. 
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Het 5e hoofdstuk leert hoe men karpers, barbelen en alen kan 
vangen met de haak. 


Evenzo neem kaas en wormen die aan het water wonen. Het 
zijn wormen die hun huisje op en met zich meedragen, en die 
heten stokaas. Men vindt de wormen in een holletje. Neem ook 
het geel of de dooier van drie eieren. Pel ze, stamp ze door 
elkander en maak hiervan een deeg. Neem daarna bereide 
kamfer zo groot als een boon en doe de kamfer bij deze 
vorengenoemde ingrediënten, alle tezamen. Wanneer ge wilt 
vissen, steek dan zo groot als een erwt aan de haak in een 
schoon doekje. 


Het 6e hoofdstuk leert hoe men voerken en aas in grote 
menigten kan vangen. 


Evenzo neem een zwarte hen en drie eierdooiers en saffraan, zo 
groot als een erwt. Maak daarna een gat in dat hoen en doe dat 
gat wederom dicht.” Steek dat hoen daarna in paardenmest, drie 
of vier dagen, net zolang tot het vuil en stinkend is. Daarna 
neem dat hoen er wederom uit. Dan zult ge in dat hoen gele 
wormpjes vinden. Steek altijd één aan de haak en bewaar de 
andere in een busje, dan zult ge wonderen zien. 


Het 7e hoofdstuk leert hoe men de wormpjes levend kan 
behouden, een gans jaar lang. 


Evenzo neem honing en azijn en kook dat tezamen in een 
pannetje, net zolang tot het schuimt. Neem het er daarna af en 
doe de wormpjes erin. En bereid daarbij kamfer zo groot als een 
boon. 





L«hoelke”. Het gaat hier om kokerwormen. 
? De ingrediënten zullen er dan in zijn gedaan. 
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Het 8e hoofdstuk leert nog een ander aas maken, voor alle 
vissen in het algemeen. 


Evenzo neem twee rode slakken en een jonge zwarte hen die 
nooit gelegd heeft. Dood de hen zodanig, dat die niet bloedt. 
Doe die in een pot en kook haar. En wanneer de hen goed 
gekookt is, ontdoe dan de botjes van het vlees en doe het andere 
in een nieuwe pot en sluit die goed af, zodat die steeds dicht 1s. 
Zet dat zeven of acht dagen in de zon. Doe daarna de pot open 
en zet die een halfuur aan de lucht. Neem daarna een goede 
handvol gerst die goed gekookt en uitgeschuimd is. Doe dit 
over in dat potje. Daaruit ontstaat een deeg. Steek altijd een 
weinig van het vlees aan de haak. Gij kunt het ook aan uw 
handen strijken als ge wilt vissen. 


Het 9e hoofdstuk leert nog een ander bereidsel voor het aas 
maken om veel vis te vangen met de haak. 


Evenzo neem de testikel van een bever, ook zijn nieren, en 
mensenbloed en gerstemeel. Maak aas daarvan, neem een der 
kluitjes en steek het aan de haak, of bind het in een viskorf die u 
het beste past. 


Het 10e hoofdstuk leert nog een andere manier. 


Evenzo neem voor een stuiver honing en een notendop vol met 
olie en meng dat door elkander boven het vuur. Doe dat in een 
busje en wanneer ge wilt vissen, leg het kluitje in de zalf. Neem 
het er daarna weer uit en steek het aan de haak. De vissen bijten 
het eraf. 
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Het 11e hoofdstuk leert een ander aas zeer naarstig te maken, 
om daarmede vis te vangen in netten of korven. 

















Evenzo neem berenvet, honing en koeienmest in mei, en smelt 
dat door elkander. Daarna neem een handvol kervel en meng de 
vorengenoemde dingen door elkander en maak kluitjes daarvan. 
Laat ze droog worden en hang ze in de viskorf, wanneer ge 
kunt. 


Het 12e hoofdstuk leert een andere manier hoe men kreeften en 
andere vissen in de mei en in de zomer kan vangen. 


Evenzo neem een vossenlever en braad de lever goed. 
Besprenkel die daarna met bereide kamfer. Neem daarna een 
huidje van een kalf of schaap dat vers is, en sla die huid om de 
lever. Bind de lever daarna op een bord, zo goed als gij kunt, en 
dan vangt ge kreeften of vele.” 





8 Ee se é 
De zin is niet af. 
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Het 13e hoofdstuk leert nog een andere manier om vele vissen 
te vangen. 


Evenzo neem reigervet, een lepel vol, en kook die goed in een 
pannetje totdat het plakt of ruikt, en doe daar een lepel honing 
in. Kook dat nog een keer totdat het taai is. Stamp het daarna in 
een vijzel en doe het door elkander. Doe het daarna in een busje 
en als gij wilt vissen, zalf dan de handen en voeten met de 
scheenbenen achter en voor, dan zult ge wonderen zien. 





boníchs toe eft Ket dat noch eEmaletotbattettape 
ta daer naftotet ineen vifel eit doegget onder malcä 
Beven eft doeget daecnaineen butkeertals glji uit 
he uil fo falfe die hande eit voet? mere lkeenbeen 
achter eft voer ghifeltwonder Gen, 











Het 14e hoofdstuk leert barbeel te vangen in onhelder water of 
sneeuw. 


Evenzo neem egels en doe ze in een pot en voeg daar honing 
aan toe. Dan zuigen deze egels de honing op en sterven daaraan. 
Neem daarna de dode egels en maak ze dor of droog en bewaar 
ze. En wanneer gij ze wilt bezigen, hak ze dan middendoor en 
leg ze één nacht in lauw water. Dan worden ze wederom week. 
Steek ze daarna in de zomer en winter.“ Aldus doe ook met 
grote, lange wormen die uit de grond komen. 


Het 15e hoofdstuk leert een bijzonder aas te maken waarmede 
men in iedere maand kan vissen. 


Evenzo zijn in april en in mei de krekels zeer goed. In de 
braammaand’ zijn de junikevers zeer goed. In de maand juli zijn 





* Bedoeld zal zijn: aan de haak. 
° Juni. 


14 


de sprinkhanen zeer goed. In die tijd is ook de gekookte kreeft 
goed, die voor in de scharen is en in de staart, en alle onge- 
hakte. In de herfst zijn de kevers goed of wreuel® die in de 
paardenstront lopen. Breek ze de vleugels en de poten af. 


Het 16e hoofdstuk leert nog een andere manier om aas te 
maken. 


Evenzo neem koeken en vuile schapenkaas, schoon korenmeel 
en honing en smelt het door elkander. Maak daaruit kluitjes, 
trek ze door lauwerolie en steek ze eraan zoals het u het beste 
past. 


Het 17e hoofdstuk leert een andere manier om aas te maken. 


Evenzo neem een kwart oliekoek en leg die in een water waar 
vissen zijn, en laat ze daaraan een dag of drie bijten. Neem 
daarna oliekoekenmeel en kneed dat met weke koeienkaas. 
Maak daarna kluitjes en steek ze daaraan. 


Het 18e hoofdstuk. Hoe men vissen kan vangen in diepe 
wateren die men toch niet kan bevissen. 


Evenzo neem twee loot kwikzilver en een kwart salpeter die 
zuiver is, en een half deel zwavel, fijn gestampt, zodat uw pot 
halfvol is. Neem daarbij ongebluste kalk en doe de pot stevig 
dicht, zodat er geen water in kan komen.’ Werp daarna de pot in 
het water, dan zwemmen de vissen alle naar boven en kunt ge 
ze met de handen vangen. 





° Onduidelijk. 
7 Onduidelijk hoe de inhoud dan werkzaam kan zijn. 
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Het 19e hoofdstuk leert het op nog een andere manier. 


Evenzo in de maand juni zult ge grauwe ossentong nemen en 
het met wortel en al vermalen. Neem een weinig van het 
poeder, doe er een weinig netelsap® bij, bestrijk uw handen en 
steek ze in het water waar vissen in zijn. Dan komen ze ter 
hand. Of neem het kruid, voerken en ongebluste kalk en doe dat 
er ook in. Dan sterven ze. 


Het 20e hoofdstuk leert een aas te maken dat men in het water 
moet doen, zodat alle vissen ter hand zullen komen. 


Evenzo neem in mei van de eerste honing zoveel als gij wilt, en 
neem daarbij van de rode slakken met de huisjes ook zoveel als 
gij meent dat ge zult behoeven. Doe ze in een schoon schoteltje, 
neem daarbij ammoniak of gewoon zout en doe dat erin. Dan 
smelten de slakken. Neem er dan een pond glimwormpjes bij. 
Wanneer ge een zalf wilt maken, neem dan twee maal zoveel 
honing als er slakken zijn. Neem een half pond wormen en 
maak een zalf daaruit. Roer het goed door elkander en bewaar 
de zalf in een busje. Wanneer gij wilt vissen, strijk dan de zalf 
aan uw handen, dan zult ge wonderen zien. 


Het 21e hoofdstuk leert hoe men vele vissen kan vangen in alle 
korven. 


Evenzo neem hennep, snij er boven het knopje af als hij nog 
groen in de merg is. Droog die, stamp hem fijn, zet hem in een 
glas en stop dat glas met was en hars dicht, zodat er geen lucht 
uit kan gaan.’ Neem een half pond oude rogge van boeren- 
pruim'® en stamp die fijn. Neem een pond rauw spek en stamp 
het erbij. Neem dan kamferpoeder en meng dat er ook bij, zodat 





5 “neptêsap”. Vertaling onzeker. Mogelijk sprake van een zetfout. 
° Ook hier is onduidelijk hoe dan de uitwerking is. 
10 «oudts rogghes van boerrensleen”. Vertaling onzeker. 
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het zo dik wordt als een deeg. Doe dat in een doekje en hang het 
in een viskorf. Daar zullen veel vissen in komen. 


Het 22e hoofdstuk leert een andere manier om vis te vangen. 

















Evenzo neem een hen en kook die goed. En neem een lepel 
honing daarbij en kook de hen met de honing zeer goed. Doe ze 
in een potje en doe er altijd een weinig meer honing bij; 
ongeveer een lepel. Laat het daarna onbedekt in de lucht staan, 
totdat het vol maden zit. 


Het 23e hoofdstuk leert hoe men aal in de korf vangt. 
Evenzo neem vet van een jaar oud en doe het in een pan. Roer 


het met wild muntkruid en doe het in een linnen doek. Hang het 
dan in de viskorf, dan zult ge veel alen vangen. 
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Het 24e hoofdstuk leert nog meer vis en aal vangen. 


Evenzo neem een klein glaasje en doe daarin voor een blank! 
kwikzilver. Doe daarbij veel nachtschijnend hout'* en stop het 
glaasje goed dicht met was of hars. Hang het glaasje in de 
viskorf, zo goed als ge kunt. Ge zult wonderen zien. 


Het 25e hoofdstuk leert nog een andere manier hoe men vele 
vissen kan vangen met de hengel. 

















Evenzo neem het bloed van een mens, een moesschotel vol, en 
een loot saffraan, gebuild gerstemeel en ongegist brood. Neem 
ook geitenvet. Smelt dat, laat het koud worden en meng het 
door elkander. Neem daarvan een stukje zo groot als een noot 
en bind het aan de haak of in een korf, zoals u dat het beste past. 





1 Munt met een waarde van zes duiten. 
2 Onduidelijk. 
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Het 26e hoofdstuk leert een andere manier hoe men vele vissen 
kan vangen. 


Albertus Magnus schrijft in zijn heimelijke boek! daarvan 
aldus. Neem een weinig van de rozen en een weinig mosterd en 
een wezelvoet. Leg dit alles tezamen in een net of in een vel. 
Gij zult dan vele vissen vangen. 


Coflberrne magrus teke in Ane hepmelike boee 
vaer van aldus.neeuwteen wepnids vârolenende 
acre rtl 


Altea Ane omeen ame, gh aledan 


Het 27e hoofdstuk leert een andere manier hoe men met de 
handen vissen kan vangen. 














Evenzo zegt de vorengenoemde doctor Albertus Magnus aldus. 
Neem bladeren en de vrucht van de springwortel'“. Werp deze 
beide in een vijver of in een ander water waar vele vissen in 
zijn. Deze vissen eten van dit kruid of deze wortel, en worden 
daarvan zo vol dat zij de buik opwaarts keren alsof ze dood zijn. 
Maar ze komen wederom bij en het schaadt hen niet. Werp ze 
daarna in een vers water. Dan komen ze wederom bij. Vang 
aldus deze vissen met de handen. 


on bootimare, mer biogeme weber tot med 


natwerp(e 
an nnn Aweder tot ebmhkennatnns ) 
vangdifemerten handen. ; 











B Mogelijk is bedoeld: ‘Geheimen van de Deugden van Kruiden, 
Stenen en Bepaalde Beesten, Londen, 1604. 
4 Andere naam is “Salomonszegel’. 
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Hierna volgt in welke tijden van het jaar tedere vis op zijn best 
IS. 


Evenzo is de zalm in april en mei en een tijdje daarna het 
allerbest, en er blijft zalm tot na Sint-Jacobsdag'”. Daarna 
noemt men hem ‘latz’!® tot op Sint-Andriesdag'”, en hij is op 
zijn best tussen Sint-Michaëls-'* en Sint-Maartensmis!”. 


Evenzo is de snoek in de hooimaand®® het allerbest, maar een 

oude snoek is altijd goed. Behalve wanneer hij de roggen 
. 21 

schiet. 





B Op 25 juli. 

le Tn het huidige Duits: ‘Lachs’. 
1 Op 30 november. 

18 Op 29 september. 

P Op 11 november. 

2 Juli, 

% Onduidelijk. 
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Evenzo is een zuigeling van een snoek of karper altijd beter dan 
een roeggever””. Aldus is het ook met andere vis. 


Evenzo is een slie”” of louwe”“ altijd het beste in de 
braammaand. 


Evenzo is de baars altijd goed, behalve in mei en in april. 


Evenzo zijn de brasem en makreel goed in de sprokkel” en 
maart. 


Evenzo zijn de mullinks®® goed in maart en in april. 


Evenzo is een kulling’”’ het allerbest op Onze Vrouwe 
Lichtmis®* en verder goed tot april. 


Evenzo is de rottel®” goed in de sprokkel en maart, en neemt hij 
af in mei. 


Evenzo zijn de voorns in de zomer en in de winter goed. 
Evenzo zijn de grondels goed in de sprokkel en maart, en in 
april tot mei toe. Maar de jonge grondel is altijd goed in de 


peterselie. 


Evenzo is een bliek” het allerbest in de herfst. 
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roechghever”. Onduidelijk. 
® Onduidelijk. 
24 Id 


2 Februari. 

2% Onduidelijk. 

7 Onduidelijk. 

® Op 2 februari. 
® Onduidelijk. 

% Ofwel ‘kolblei’. 
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Evenzo zijn de stekelbaarzen goed in maart, en in het begin van 
mei zijn ze dik. Zo moet men ze door eieren roeren. 


Evenzo is de aal goed in mei, tot na Onze Vrouwe 
Hemelvaartsdag”. 


Evenzo is een lamprei nimmer beter dan in mei. 


Evenzo is een berlijn” de broeder van de lamprei. Die is goed 
van Dertienmis® tot Onze Vrouwe Boodschapsdag””. 


Evenzo is de kreeft het best in maart en april. En met name als 
de maan wast; dan zijn ze het allerbest. 


Hier eindigt een boekje dat zeer profijtelijk is voor alle vissers 
en vogelaars. En het is geprint in Antwerpen binnen de 
Cammerpoorte in het huis van Delft, bij mij, Henrick Eckert 
van Homborch. In het jaar onzes Heren 1509. 





° Op 15 augustus. 
3 Onduidelijk. 
5 Op 6 januari. 
% Op 25 maart. 
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